Planujac kariere

zawodowa:

pomysl, co lubisz robic,

ustal, jakie posiadasz umiejetnosci,
zastanow sie, jakie masz

zdolnosci i predyspozycje,
uwzglednij, jak spedzasz

swoj czas wolny;,

weZ pod uwage ulubione
przedmioty w szkole,

nie zapomnij o swoim hobby;,
rozejrzyj si¢ na rynku pracy,

odpowiedz sobie

KIM CHCESZ BYC ZA 10 LAT?

Pomoc uzyskasz
w wyspecjalizowanych
jednostkach:

* Centrum Edukacji i Pracy
Mtodziezy OHP:

- Mobilne Centrum Informacji
Zawodowej,

- Milodziezowe Biuro Pracy,

- Klub Pracy OHP,

* Poradnia Psychologiczno -
Pedagogiczna,

* Centrum Informacji i Planowania
Kariery Zawodowej,

* SZOK (Szkolny Osrodek Kariery),

* Powiatowy Urzad Pracy,

* Klub Pracy (przy Powiatowym
Urzedzie Pracy, OSrodku Pomocy
Spolecznej, Powiatowym Centrum
Pomocy Rodzinie i instytucjach
pozarzadowych),

* Gminne Centrum Informacji,

e Akademickie Biuro Karier,

* Prywatna Agencja Posrednictwa
Pracy.

Odwiedz rOwniez strony internetowe:

www.lpraca.gov.pl

www.mgip.gov.pl

Materiat opracowany przez
Dolnoslaskie Centrum Informacji Zawodowej
i Doskonalenia Nauczycieli w Watbrzychu
i Warminsko-Mazurski
Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Olsztynie

(nooh

1 Centra
Mobilne )
\nformaqi Tawodowe)

Publikacja sfinansowana ze Srodkow
Rzadowego Programu
"Pierwsza Praca"
w ramach realizacji projektu
Mobilnych Centréw Informacji Zawodowej
Ochotniczych Hufcow Pracy

www.ohp.pl

Informacja o zawodzie
Inzynier
technologii
ZYWnOoSci




Funkcje i zadania:

* inzynier technologii zywnoSci prowadzi
badania, opracowuje technologie, doradza
ikieruje przemystowymi procesami przetwa-
rzania i utrwalania surowcow roslinnych
(zboza, surowce oleiste, owoce, warzywa,
ziemniaki, buraki cukrowe, tytofi) i suro-
wcow pochodzenia zwierzecego (mi€so,
ryby, mleko, jaja);

* zajmuje si¢ technologia zywienia czio-
wieka;

* prowadzi badania i doradztwo w zakresie
nowoczesnych technik podnoszenia jakosci
produktow zywnosciowych;

» opracowuje instrukcje technologiczne,
receptury, wymagania jakosciowe produk
tow, standardy kontroli, normy zywieniowe
dla r6znych grup ludnosci (w zaleznoSci od
wieku i rodzaju pracy);

» wprowadza nowe receptury do produkcji
naskale przemystowa.

Predyspozycje do zawodu:

* inzynieria technologii zywnoSci jest dzie-
dzina interdyscyplinarna, wymaga wiedzy
z zakresu chemii, biologii, techniki czy fizyki;

* bardzo wazna jest sprawnoS¢ zmystow:
powonienia, smaku, dotyku, a takze zdolnoS¢
do rozr6zniania barw;

* pozadane w tym zawodzie cechy chara-
kteru to: zdolnoSci organizacyjne, umieje¢-
tnoS¢ porozumiewania si¢ z ludzmi oraz
podejmowania szybkich i trafnych decyz;ji;

e atutem s3a uzdolnienia techniczne, rozu-
mienie zasad dzialania maszyn i przebiega-
jacych w nich procesow;

» praca ta wymaga zdolnosci do koncentra-
¢ji i dokladnoSci, ktore maja wplyw na
poprawnosc przeprowadzanych badan.

Mozliwosci zdobycia
zawodu:

* inzynier technologii zywnoSci musi miec
wyksztalcenie wyzsze. Mozna je uzyskac
w wiekszoSci uczelni rolniczych oraz (w za-
kresie poszczegolnych specjalnosci) w nie-
ktorych uczelniach technicznych;

* w zaleznoSci od szkoly oraz specjalizacji
w wymienionych placowkach mozna uzys-
kac¢ wyksztalcenie wyzsze zawodowe, magi-
sterskie lub magisterskie uzupetniajace
w trybie studiow dziennych, wieczorowych
oraz eksternistycznych;

e dla przyszlego pracodawcy bardzo wazne
jest doswiadczenie zawodowe kandydata,
poszukiwani sa przede wszystkim specjaliSci
o dlugim stazu, zaro6wno kobiety jak
imeazyzni;

* duzym atutem jest umiejetnoSC postu-
giwania si¢ komputerem oraz znajomosc
jezykow obcych.

Wiecej szczegoltow znajdziesz
w teczce informacji o zawodzie
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